(3002 - VEPROVE OVAROVE KOLENO

A: 100 g bk
B: 150 g b.k.

Dva ai tii platky uvafeného kolena. Maso ma typickou vini
achut, je pfim&fené mékke a celistvé.
(Ovar expedujeme prelity trochou horkého vyvaru.)

PeClivé opalena, ofisténa kolena oplachneme, vioZzime do vafici
vody, osolime, pfidame pepf a rozkrajenou cibuli a zvolna vafi-
me pod poklici domékka. Potom kolena vyjmeme a vykostime.
Pii expedici maso kréjime pres viakno.

1 porcée

Vhodné pfilohy:

¢ kien, kien octovy, Krenex,
¢ horcice,

¢ chiéb, pecivo.

10 porci
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hmotnost hthVého vyrobku !




