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Sidlo Lucni 606, 330 11 Tfemosna DIC CZ05575419
Provozovna Sidlisté 996, 330 11 Tremosna Veterindral |07 32030502
schvalovaci ¢islo

Druh masny vyrobek
Skupina tepelné opracovany
Slozeni vepiove maso 50%, hovézi maso 25%, smés kofeni, paprika jelapetios, voda

E 250 dusitan sodny - stabilizator, E 450 difosforenan sodny - regulator kyselosti, E 300
Pridatné latky kys. askorbova - antioxidant, E 301 askorban sodny - antioxidant, E 330 kyselina citronova 4

antioxidant, regulator kyselosti, E 315 kyselina erythorbova - antioxidant
Alergeny celer (9)

. Ao A Energeticka z toho nasycené ; , . .
Primérné viZivove hodnoty ve 100 -y Tuky sstd logseliing Sacharidy | ztoho cukry |Bilkoviny| Sl
¢ vyrobku
do 5°C Minimalni trvanlivost (dny) do 5 dni
Skladovaci podminky

pokud je vyrobek Cerstvy, teply, nutno okamzité spotfebovat nebo vychladit na skladovaci
teplotu 5°C

Mikrobiologické pozadavky

vyrobek spliiuje poZadavky Natizeni Komise (ES) ¢. 2073/2005 ze dne 15. listopadu o
mikrobiologickych kritériich pro potraviny

Chemické pozadavky

nade firma se fidi podle aktualni platné pravni legislativy EU

Oznacdeni

dle zakona &. 110/1997 Sb., natizeni 1169/2011

Mikrobicidni a mikrobiostatické
pozadavky

tepelné opracovéni v jadfe vyrobku pti min. 70°C po dobu 10 min.

Zpisob baleni

volné

Technologicky obal pfirodni skopové stfivko - pozivatelné
Cilovy trh Ceska republika
Poznamka Slozky vyrobki jsou podrobné specifikovany v podrobnych specifikacich.
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