¢islo vyrobku
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3637

Specifikace vyrobku 3613

3621
235 3641

UZENE NA VARENI S KOSTI
(KYTA, PLEC, PECENE, BOK, KRKOVICE, KOLENO,
ZEBIRKA, NOZICKY, KUR. SKELET, KUR. CTVRTKA, SELE)

VYROBCE MAJER-REZNICTVI A UZENARSTVI s.r.o. 1CO 5575419
Sidlo Luéni 606, 330 11 Tfemo3na DIC CZ05575419
Provozovna Sidligté 996, 330 11 Tremosné Veterindrni |7 3930502
schvalovaci €islo
Druh masny vyrobek
Skupina tepeln¢ opracovany
o, veprové maso (kyta, plec, pe¢ené, bok, krkovice, koleno, Zebirka, nozigky, sele), kufeci
SloZeni & N g e
maso (skelet, étvrtka) 90%, voda, smés kofeni
& = E 250 dusitan sodny - stabilizator, E 450 difosfore¢nan sodny - regulator kyselosti, E 451
Pridatné latky ) . , . ; i
trifosforenany - regulatory kyselosti, E 316 erythorban sodny - antioxidant
Alergeny |
Priimérné vyZivové hodnoty ve 100 Ell‘frge“c“a Tuky |~ t"h",“lfsy"'l‘?“e Sacharidy | ztoho cukry |Bilkoviny| Sl
g vyrobku odnota mastné kyseliny
veelku do 5 dni
do 18 °C Minimalni trvanlivost (dny)
Skladovaci podminky krajené do I dne

pokud je vyrobek erstvy, teply, nutno okamzité spotiebovat nebo vychladit na skladovaci
teplotu 18°C

Mikrobiologické pozadavky

vyrobek spliiuje pozadavky Nafizeni Komise (ES) &. 2073/2005 ze dne 15. listopadu o
mikrobiologickych kritériich pro potraviny

Chemické pozadavky

naSe firma se fidi podle aktudlni platné pravni legislativy EU

Oznaceni

dle zakona ¢. 110/1997 Sb., nafizeni 1169/2011

Mikrobicidni a mikrobiostatické
poZadavky

tepelné opracovéni v jadfe vyrobku pfi min. 70°C po dobu 10 min.

Zpiisob baleni

——

volné
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Luéni g A U‘N.H‘“?QS Vis.eo,
Technologicky obal | LICO: 05575415 M o mo8na
Cilovy trh Ceska republika
Poznamka Slozky vyrobki jsou podrobné specifikovany v podrobnych specifikacich.
Vypracoval: Tomas Majer vydani: 2

Schvalil: Tomas Majer

platnost:  26.09.2017




